
Easy, tasty .......   foster food



Las recetas tradicionales siguen muy presentes en nuestros 
días y son la  raíz de las diferentes cocinas mundiales. Hoy en día 

la cocina tradicional sigue muy vigente en restauración, no sin algún 
toque de modernidad y creatividad a la hora de su presentación, 

pero conservando toda su esencia.
Nosotros ponemos a tu disposición una selección de estos platos,

 de la más alta calidad y respetando las recetas originales.



El más popular de nuestro preparados, indiscutible 
para sandwichs, sorprendente en nuestras 

hamburguesas e ideal para acompañamiento de 
nuestro lado creativo.



A L N FI OGI OR DO

La evolución del pulled pork, ahora utilizando la 
carne del costillar de cerdo ahumado, más jugosa

 y con un sabor muy especial.



Nada mejor para unos tacos, su ligero 
toque de limón y su textura jugosa, la convirtieron 

en algo indispensable en cualquier taquería.



 Receta originaria de la región central mexicana 
de Puebla y de origen Libanes. 

Muy utilizada para la elaboración de tacos o burritos.



 Unos auténticos nachos tienen que ir acompañados 
de chili con carne, fusión de la cocina mexicana 
y la texana. También servidos con arroz blanco, 

en hot dogs, burgers o solo.



BEEF 

TOPPING

BEEF 

TOPPING

Carne de ternera picada y especiada, con limón 
y un ligero toque picante. 

Para realizar burritos, nachos, bocadillos, 
como topping para pizas, etc...



Plato mexicano hecho con pollo desmenuzado 
en una salsa hecha de tomates, chiles chipotles 

adobados y  cebolla roja.
Acompañada con queso sobre una tostada, nada 

más fácil y sabroso.



RABO  

ESTOFADO
RABO

ESTOFADO

No hay nada más castizo que este guiso, ahora 
desmigado para la elaboración de sandwichs o 

acompañando unas cheese fries. 
Te encantaran.



CARRILLADA 

IBÉRICA

CARRILLADA 

IBÉRICA

Uno de los platos estrella de la cocina española, 
ahora desmigada y lista para la preparación de 

todas tus creaciones.



Reina
Pepiada
Reina
Pepiada

La receta más popular y apreciada para el 
relleno de arepas, también utilizada para tostadas, 

sandwichs y jugosos aperitivos.



Dos recetas la clásica con azúcar moreno 
o la exclusiva cocinada con Bourbon y miel, 

que le otorga un agradable sabor. Nada mejor 
para potenciar nuestros platos o hamburguesas  



Deliciosa receta hecha a base de garbanzos 
triturados y verduras, son un aperitivo exquisito, 

 y además ¡vegetariano!.



Crema de garbanzos para dipear, aderezada 
con aceite de oliva y pimentón.

Algo muy especial



Una de las salsas más internacionales de la 
cocina italiana. Ideal para pastas, 

práctica para pizzas y también muy
apreciada en ensaladas

enoveseG
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